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Restaurant 

Boswachter Liesbosch 

Nieuwe Dreef 4 – 4839 AJ  Breda - 0765212736 

www.boswachter-liesbosch.nl    -    info@boswachter-liesbosch.nl 

 

Combinatie van koude en warme gerechten in 1 gang geserveerd 

Koud: 

In bouillon gepocheerde zalm    1,75  

Gefileerd op het buffet 

 

Vers gerookte forel    1,95 

 

Ardenner paté    2,90 

  

Huisgemaakte huzarensalade (vegetarisch)  2,50  

 

Pastasalade met olijven, tomaat en geitenkaas  1,75 

 

Gerookte ham    1,20 

 

Stokbrood met room- en kruidenboter  1,15 

 

Remoulade- en cocktail saus   0,65 

 

Warm 

Licht gerookte en gebraden beenham met een mosterdsaus 3,25 

gesneden op het buffet 

 

Quiche Lorraine; gevulde groenten/kaas taart (vegetarisch) 2,95 

 

 

 

 22,50 p.p.  

  

 Dit buffet serveren we vanaf 20 personen  

 

 Aanvang brunchbuffet tussen 12.00 en 14.30 

 

 Wilt u dit buffet, na 15.00,  als avondmaaltijd gebruiken?  

     dan serveren wij bij dit buffet groenten, aardappels en frietjes.  27,- p.p. 

 

 

Uitbreidingen: 

 

Kopje heldere runderbouillon met groenten   3,50 

Huisgemaakte kipsaté met satésaus    2,00 

Gemengde slasoorten met tomaat en komkommer (dressing apart)  1,80 

Roerei met zalm     3,50 

Vers fruit salade met slagroom    3,50 

3 soorten sorbetijs met vers fruit en slagroom  5,40 

Plateau hollandse en Franse kazen    6,25 

 

 

  

 

 

 

 

 

 



 
 
 

 

 

  

 

 

 

Restaurant 

Boswachter Liesbosch 

Nieuwe Dreef 4 – 4839 AJ  Breda - 0765212736 

www.boswachter-liesbosch.nl    -    info@boswachter-liesbosch.nl 
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Restaurant 

Boswachter Liesbosch 

Nieuwe Dreef 4 – 4839 AJ  Breda - 0765212736 

www.boswachter-liesbosch.nl    -    info@boswachter-liesbosch.nl 

 

Een combinatie van koude en warme gerechten in 3 gangen geserveerd 
 

Koude gedeelte 

In bouillon gepocheerde zalm  

Gefileerd op het buffet 
 

Tonijnsalade met haricots verts 
 

Gerookte ham  
 

Gemarineerde meloen 
 

Huisgemaakte  huzarensalade (vegetarisch) 

 

gevogeltepaté 
 

Stokbrood met room- en kruidenboter 
 

Remoulade- en cocktail saus 
 

Warme gedeelte 

Licht gerookte en gebraden beenham  

met een huisgemaakte mosterdsaus 

gesneden op het buffet 
 

Botermalse rundersucade in eigen jus geserveerd 
 

Quiche Lorraine; goed gevulde groenten/kaas taart (vegetarisch) 

 

witvisfilet met een beurre blanc saus 
 

Aardappelgratin 
 

Dagverse groenten 
 

Dessert (op bord geserveerd) 

3 soorten sorbetijs met seizoen fruit en slagroom 

 

 29,95 p.p.  

  

 Dit buffet serveren we vanaf 20 personen  
 

 

Uitbreidingen: 
 

Klein kopje heldere runderbouillon met groenten  3,50 

Huisgemaakte kipsaté met satésaus    2,00 

Gemengde slasoorten met tomaat en komkommer (dressing apart)  1,80 

Verfrissende pauzedrank met citroen sorbetijs   4,75 

Kleine tournedos van de runderhaas met champignons  8,25 

Grand dessert boswachter, diversiteit van kleine gerechtjes 7,50 

Plateau hollandse en Franse kazen    6,25 
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Restaurant 

Boswachter Liesbosch 

Nieuwe Dreef 4 – 4839 AJ  Breda - 0765212736 

www.boswachter-liesbosch.nl    -    info@boswachter-liesbosch.nl 

 
 
 

Restaurant 

Boswachter Liesbosch 

Nieuwe Dreef 4 – 4839 AJ  Breda - 0765212736 

www.boswachter-liesbosch.nl    -    info@boswachter-liesbosch.nl 

 

Een combinatie van koude en warme gerechten in 2 gangen geserveerd 
 

Koude gedeelte 

In bouillon gepocheerde zalm  

Gefileerd op het buffet 
 

Forel 
 

Dungesneden gerookte zalm 
 

Carpaccio van de runderhaas met Parmezaanse kaas en een frisse dressing 
 

Huisgemaakte huzarensalade (vegetarisch) 

 

Gerookte ham  
 

Gemarineerde meloen 
 

Pastasalade met olijven, tomaat en geitenkaas 
 

Wit- en meergranen stokbrood met roomboter 
 

Remoulade- en cocktail saus 
 

Warme gedeelte 

Kleine varkenshaas oesters  met een saus van bospaddenstoelen 
 

Botermalse rundersucade in eigen jus geserveerd 
 

Quiche Lorraine; goed gevulde groenten/kaas taart (vegetarisch) 

 

Parelhoenfilet met een lichte rode wijn saus 
 

Spies van gemarineerde gamba’s met een saus van ketjap en soja 
 

Aardappelgratin 
 

Dagverse groenten 

 
 

 

 34,25 p.p.  
  

 Dit buffet serveren we vanaf 20 personen  
 

Uitbreidingen: 
 

Klein kopje heldere tomatenbouillon met groenten  3,50 

Gemengde slasoorten met tomaat en komkommer (dressing apart)  1,80 

Verfrissende pauzedrank met citroen sorbetijs   4,75 

Kleine tournedos van de runderhaas met champignons  8,25 

Licht gerookte en gebraden beenham met een mosterdsaus  3,25 

3 soorten sorbetijs met seizoen fruit en slagroom  5,40 

Grand dessert boswachter, diversiteit van kleine gerechtjes 7,50 

Plateau hollandse en Franse kazen    6,25 
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Restaurant 

Boswachter Liesbosch 

Nieuwe Dreef 4 – 4839 AJ  Breda - 0765212736 

www.boswachter-liesbosch.nl    -    info@boswachter-liesbosch.nl 

 
 
 

Restaurant 

Boswachter Liesbosch 

Nieuwe Dreef 4 – 4839 AJ  Breda - 0765212736 

www.boswachter-liesbosch.nl    -    info@boswachter-liesbosch.nl 

 

Een combinatie van koude en warme gerechten in 4 gangen geserveerd 
 

Koude gedeelte 

Franse wilde oesters 
 

Vers gerookte IJsselmeer paling 
 

Dungesneden gerookte zalm 
 

Carpaccio van de runderhaas met Parmezaanse kaas en een frisse dressing 
 

Waldorfsalade met selderij, appel en noten 
 

serranoham  
 

Gemarineerde meloen 
 

Terrine van wilde ganzenlever 
 

Wit-  en meergranen stokbrood met roomboter 
 

Remoulade- en cocktail saus 

 

Soep 

Kopje cappuccino van bospaddenstoelen met room en cantharellen 

 

Warme gedeelte 

Licht gerookte en gebraden beenham met een huisgemaakte mosterdsaus 

gesneden op het buffet 
 

Tournedos van de runderhaas met champignons 
 

Doradefilet met een hollandaise saus 
 

Aardappelgratin 
 

Dagverse groenten 

 

Dessert 

Grand dessert boswachter, een diversiteit van kleine gerechtjes 
 

 

 

 

 48,75 p.p.  
  

 Dit buffet serveren we vanaf 20 personen  

 

 

Uitbreidingen: 
 

Gemengde slasoorten met tomaat en komkommer (dressing apart)  1,80 

Verfrissende pauzedrank met citroen sorbetijs   4,75 

Plateau hollandse en Franse kazen    6,25 

 


