
      

 Huisgemaakte soepen 
  Bij de huisgemaakte  soepen serveren we toastbrood 

 
   

 Mandje stokbrood met room- of kruidenboter € 3,50 

 

  Tomatensoep met verse groenten en room (vegetarisch) € 5,30 
  

 

  Erwtensoep met roggebrood en spek (tot 01-04-2012)  € 6,75  

    

  Runderbouillon met groenten en rundvlees  € 5,30 

 

  Franse vissoep met een zeebanket en kervel  € 6,75 

 

  Uiensoep met gruyère kaas en bosuitjes  € 5,70 
 

    

  Stokbroodjes  
 

  Koud 
  

       

       Ham of kaas             € 4,65 

 

      Gezond ( salade, ham, kaas, ei en rode ui )              € 5,75 

 

 warm      
  

 Ossenhaaspuntjes met stroganoffsaus    € 9,25  

 

  Brie met appel en een saliesaus              € 7,50 

 

  Gemarineerde kip met paprika, spekjes en champignons  € 8,75 

 
 

  Heeft u liever bruin meergranenstokbrood   +  € 0,65 

  in plaats van wit stokbrood?           

 

   Wraps 
 

   Wrap gevuld met spinazie, mozzarella, notensla,   € 8,50 

   tomaat en een dressing van basilicum  en noten (vegetarisch) 

 
 

           Wrap gevuld met gerookte kalkoen, tapenade van  € 8,50 

 tomaat, artisjok, peterselie en een crème van mayonaise                      

 Sandwiches 
 

   Carpaccio runderhaas met pecorinokaas             € 7,25 

    

     Gerookte zalm met kappertjes en rode ui             € 7,25  

       
 
 

 



  Salades en voorgerechten 
Alle salades zijn ook als voorgerecht ( halve portie )  

te verkrijgen a  € 9,50 

  De met # gemerkte gerechten zijn maaltijdsalades 

 

  #Salade geitenkaas met gedroogde tomaat, olijven € 13,00 

  Paddenstoelen, rode ui en een dressing van gember (vegetarisch) 

 

  #Caesar salade :  Salade met gerookte kalkoenborst € 13,00 

  spekjes, gekookt ei, aardappelsalade en Parmezaanse kaas  

 

     #Boswachter Salade : Salade met gerookte   € 14,25 

  eendenborst, paté, aardappelsalade en cumberlandsaus  

 

  #Hors d’ oeuvre de Luxe;  een combinatie van brie,  € 14,25 

  serranoham, pastramiham, gerookte zalm, forel,  

  huzarensalade en cocktailsaus 

 

  #Vissalade; gemarineerde gamba’s, gerookte forel,  € 15,00 

  zalm, een visterrine, hollandse garnalen, tomaatjes en rode ui  

  
 

  Carpaccio van de runderhaas met pecorinokaas,  €  9,50 

  pijnboompitten, spekjes, tomaatjes en een basilicum crème   

 

  Carpaccio van gemarineerde zalm met kappertjes, €  9,50 

  Hollandse garnaaltjes en een dressing van dille 
 
 

Alle salades en voorgerechten worden geserveerd 

met toastbrood en  roomboter 

 

Mandje stokbrood met room- of kruidenboter €  3,50 

  

   

  Kleine warme gerechten 
  Pannenkoek met poedersuiker en stroop  €  4,95 

 

  Pannenkoek met appel of ham of spek  €  5,95 

 

  Kinderplate (kroket of kipfilet met frites, appelmoes en mayo, tot 12 jaar) €  5,90  

 

  Tosti ham-kaas  €  4,30 

 

   Boerenomelet met groenten, spekjes en bosuitjes €  7,25 

 

  Uitsmijter ham of kaas of rosbief ( 2 eieren)  €  6,95 

 

   Biefstuk met braadjus, wit brood en roomboter  € 13,50 

   
 
 

    
 



    
 

   Hoofdgerechten 

 
 

  * Zeebaarsfilet  € 16,30 

   gebakken zeebaars met een crème van basilicum  

   

 

  * Zalm  € 15,90 

  Licht gebakken Noorse zalm met een bearnaisesaus 

   

 

   * Roodbaars  € 15,95 

   gebakken roodbaarsfilet met een beurre blanc saus  

   met grove mosterd en peterselie  

   
   

   * Varkenshaas  € 15,75 

   gebakken varkenshaas met gekonfijte rode uien 

   en een mosterdsaus 

 

 

   * Tournedos runderhaas   € 18,50  

   Gebakken tournedos met champignons, spekjes, 

   peterselie en een rode wijn saus  

 

 

  * rib-eye  € 16,95 

  Gebakken rib-eye met een kruiden bearnaise  

 

    

   * Vegetarisch gerecht  € 14,75 

   Bakje van filodeeg met bospaddenstoelen,  

   gegratineerd met buffel mozzarella  

  

  
 

   De hoofdgerechten worden geserveerd met frietjes of  

   gebakken aardappeltjes en verse groenten 
 

 

 

 

 

 

 



       
 IJs en nagerechten 
  Kinderijs met vanille roomijs, vruchten en slagroom €  3,25 

 

  Vanille roomijs met vers fruit en slagroom    €  4,50 

 

 Dame blanche met slagroom   €  5,25 

 

  Amaretto-roomijs met bitterkoekjes en slagroom €  5,50 

 

    Coupe Boswachter ( 3 soorten ijs, vers fruit, slagroom ) €  6,25 

 

  Gemengde salade van vers fruit met slagroom  €  5,25 

 

  Roomijs van rum en rozijnen met ananas en slagroom €  5,50 

 

  Kaasplateau ( verschillende kaassoorten met stokbrood )€  6,75 

 

  Warm appelgebak met kaneelroomijs en room   €  6,25 

   

  Borrelhapjes 
    

   

 * Gemengde notenmix en zoute kaaskoekjes € 2,75 

 

 * Portie gemengde, gemarineerde olijven  € 2,90 

 

 * Portie bitterballen of portie kaas ( 8 stuks ) € 3,95 

 

 * Koud bittergarnituur (voor 2 personen)  : € 6,75 

  ( 2 blokjes kaas, 2 toastjes gerookte zalm, 2 toastjes      

    Serranoham, 2 gemarineerde gamba’s en zoute koekjes en nootjes ) 

 

  * Warm borrelgarnituur   € 6,75  

  ( 4 x bitterbal, 4 x vlammetje en 4 x mini loempia,  

     geserveerd met mosterd en chili saus ) 

 

      

  Huisgemaakt gebak en cake 

 
 

  Appelgebak                               € 2,40 met slagroom € 2,75 

 

  Perengebak € 2,50   met slagroom € 2,85 

 

  Vanille cake (2 plakjes)     € 1,95   met slagroom € 2,30 

 

  Chocolade cake (2 plakjes) € 2,05 met slagroom € 2,40 


